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MANUFAKTUR





Presse-Information im Februar 2008
Mit Blythen den Frühling begrüßen – die Manufaktur von Blythen lädt zum Tag der offenen Tür am 16. März 2008 ein 

Die Manufaktur von Blüten bietet Blüten-Liebhabern am Sonntag, den 16. März 2008 von   12 bis 17 Uhr die Möglichkeit, hinter die Kulissen der Manufaktur zu schauen

Im März widmet sich die Manufaktur von Blythen den Veilchen (lat. Viola odorata), der ersten essbaren Blüte in unseren Gefilden. Sie haben nicht nur Dichter inspiriert, sondern sind auch eine kulinarische Delikatesse und eignen sich besonders gut zur Verfeinerung von Suppen, Salaten und Desserts. Ganz aktuell haben wir für Sie unseren exklusiven Veilchen-Essig angesetzt, der hervorragend an frühlingshaften Salaten schmeckt.  

Das Veilchen gehört zu den geheimnisvollsten Duftpflanzen und weckt zärtliche und poetische Frühlingsgefühle. Bereits die Griechen nannten es die „Blume der Liebe“. 

Lassen Sie sich am Tag der offenen Tür von unseren Veilchenrezepten inspirieren. Begrüßen möchten wir Sie mit einem köstlich erfrischenden Veilchen-Prosecco.
Gern verwöhnen wir Sie wieder mit besonderen Köstlichkeiten aus der Blythen-Küche. Freuen Sie sich auf neue Kreationen: Blütenpralinen, Verveine-Sirup und liebevoll zusammengestellte Präsentideen. Ein kleines Überraschungsgeschenk wartet auf Sie. 

Der Frühling naht und unter den ersten Sonnenstrahlen erblüht unser sinnlicher Erlebnis-garten, das Herzstück der Manufaktur. Der Garten liefert bald wieder eine Pracht an wohltuenden und essbaren Blüten für die sehr beliebten Blütenworkshop, die die Inhaberin Martina Kabitzsch regelmäßig durchführt. Erfahren Sie mehr über die vielfältigen Verwendungsmöglichkeiten von Blüten in der Küche und in der Schönheitspflege. Interessierte erhalten detaillierte Informationen zu unseren Seminaren, die neuen Termine stehen fest.    

Tag der offenen Tür                                                                                                                                        Sonntag, 16. März von 12 bis 17 Uhr                                                                                       Manufaktur von Blythen (Altes Postamt von Schöneiche) 
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Redaktionelle Information zur Manufaktur von Blythen
Seit 1997 stellt die Manufaktur von Blythen nach althergebrachten Rezepten und aus besten naturreinen Blüten sinnliche Beauty- und Verwöhnprodukte her. Zum umfangreichen Sortiment erlesener Blüten-Kreationen gehören neben wohltuenden Wellness- und Beauty-Produkten auch kulinarische Genüsse: Ratafia-Liköre, fein duftende Blütenmarmeladen und -gelees, raffinierte Blüten-Gewürze und Blütenzucker. Alle Produkte werden mit großer Sorgfalt und viel Liebe zum Detail Stück für Stück in Handarbeit hergestellt. 

Blumen und Blüten in der Küche verwenden heißt, alle unsere Sinne zu verwöhnen – ihre Schönheit, ihr Geschmack und Duft sprechen unsere Augen, unsere Nase und auch unseren Gaumen an. Aber auch in der Schönheitspflege spielen Blüten und hier besonders ihr ätherisches Öl eine immer bedeutendere Rolle.
In Seminaren und Workshops mit unterschiedlichen Schwerpunkten führt Martina    Kabitzsch in die Geheimnisse der Blüten ein: Der Kochkurs „Blüten-Menü“ vermittelt die kulinarische Seite von Blüten, im Seminar „Naturparfüm“ können Duftinteressierte ihren  ganz persönlichen Lieblingsduft kreieren. Im Seminar „Essenzen für die Schönheit“ weiht    Martina Kabitzsch in die Welt der ätherischen Öle und deren Verwendung in der Schönheitspflege ein.

Die Produkte der Manufaktur können im Online-Shop www.von-blythen.de oder immer freitags von 12.00 Uhr bis 19.00 Uhr sowie nach Vereinbarung in unserem Kontor in Schöneiche bei Berlin. 
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